
KURZ
SLAVNOSTNÍ

DORT

V V

Co se naučíte:
100 % praktický kurz, vše si sami připravíte

 Upéct krásně nadýchaný korpus
 Naplnit dort

 „Naháčovou“ techniku pro dekor dortu (dokonalé obmazání
krémem),

tipy pro barvení krémů
 Triky pro sestavení dortů i patrových

 Tajemství dokonalého zdobení vč. čokoládové stékané
polevy

Domů si odnesete:
 Hotový dort cca o 14-ti porcích

 Vámi upečený korpus pro trénink na doma
 Recepty na krémy i korpusy, spoustu triků a tipů

 
V ceně jsou veškeré pomůcky, dekorace na dort, lehký oběd a občerstvení

3990 Kč


