KURZ
SLAVNOSTNI
DORT

3990 K¢

Co se naucite:
100 % prakticky kurz, vse si sami pripravite
Upéct krasne nadychany korpus
Napinit dort
,Nahacovou” techniku pro dekor dortu (dokonalé obmazani
krémem),
tipy pro barveni krému
Triky pro sestaveni dortU i patrovych
Tajemstvi dokonalého zdobeni vC. Cokoladove stekane
polevy
Domu si odnesete:
Hotovy dort cca o 14-ti porcich
Vami upeceny korpus pro trenink na doma
Recepty na krémy i korpusy, spoustu triku a tipu

V cené jsou veskeré pomucky, dekorace na dort, lehky obéd a obcerstveni



